
TIPOLOGIA BISCOTTERIA TRADIZIONALE DOLCE SECCA
DA FORNO
1° classificato:   I Dolci di Nonna Maria (LT) 
                             Amaretto Rum e Cioccolato
2° classificato:  Panificio Bilancia Angelo (LT)
                              Sbriciolata di Visciola
3° classificato:  Di Raimo Maria Teresa (LT)
                             Crostatina di Visciola

TIPOLOGIA PANI PRODOTTI CON LIEVITO MADRE
1° classificato:   Artigiani del Pane F.lli Mastio (RM)
                             Pane Casareccio a Lievito Madre 
1° classificato:   L.T. Pane (FR) 
                             Pane Casareccio con Farina Tipo “2” 
2° classificato:  Pane & Dolci di Scorsoni Aronne (RM)
                             Filone Integrale
3° classificato:  Didan s.n.c. (RM)
                             Naturalissimo

TIPOLOGIA PIZZA BIANCA DI ROMA
1° classificato:   Panificio Frontoni Alessandro s.r.l. (RM) 
                             Pizza Bianca di Roma 
2° classificato:  Cuore di Grano s.r.l. (RM)
                             Pizza Bianca di Roma 
3° classificato:  Panificio Duerre s.n.c. (RM)
                             Pizza Bianca di Roma

MIGLIOR PANE PRODOTTO DA GIOVANE IMPRENDITORE
Didan s.n.c. (RM) 
Naturalissimo

MIGLIOR PRODOTTO DA FORNO DI INTERESSE PER 
I MERCATI NAZIONALI ED ESTERI
L.T. Pane (FR) 
Pane Casareccio con Farina Tipo “2”

TIPOLOGIA PANI TRADIZIONALI E STORICI DI 
FRUMENTO DURO
1° classificato: Tundu Piccola Panetteria Artigiana (NU)

Pane Carasau Integrale
2° classificato: Panificio Moderno (TN)

Grani Duri
3° classificato: Rosa Maria Vittoria e Del Rosso Angelo (CB)

Pane di Grano Duro a Lievitazione Naturale

TIPOLOGIA PANI TRADIZIONALI DI FRUMENTO TENERO
1° classificato: Società Agricola Biopanetteria s.s. (AO) 

Pane Integrale di Grano Tenero 
2° classificato: Panificio Bubbo Brunella s.r.l. (CZ)

Pane Tipo “1” 
3° classificato: Panificio Duerre s.n.c. (RM)

Rosetta
3° classificato: Baldassarini Domenico (RM)

Pane con Sale

TIPOLOGIA PANI INNOVATIVI PER TECNOLOGIA DI
PRODUZIONE, FUNZIONALITÀ O IMPIEGO 
DI CEREALI MINORI
1° classificato: Società Agricola Biopanetteria s.s. (AO) 

Pane di Segale 100% 
2° classificato: Panificio Marè Massimo (RM)

Filone Integrale con Semi Vari 
3° classificato: La Butega ad Frantòn (RE)

Panero al Sorgo

TIPOLOGIA PANI CONDITI, DOLCI E SALATI
1° classificato: Albanesi 2011 s.r.l. (RM) 

Bauletto alla Mediterranea
2° classificato: L.T. Pane (FR) 

Il Ciociaro
3° classificato: Panificio Giulio Bulloni e Figli s.r.l. (NU) 

Pane Carasatu Guttiatu

SEZIONE NAZIONALE

SEZIONE ROMA E LAZIO
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